NzrKOB

Kaere medlem!

Nu naermer vi os den dejlige juletid, sa derfor er her en god opskrift pa
lidt varm juleglogg af hoj kvalitet.

Skallen af 3 appelsiner (revet)
Skallen af 2 citroner (revet)

2 brev hel kanel

2 brev hel ingefeer (3 stk)

2 brev nelliker

3 tsk kardemomme

500-600 g melis

%4 liter vand

Det hele koges i 10 minutter og sies. Kan evt. sta leengere for at treekke.
Denne ekstrakt blandes med 5 fl. Krydret radvin (3,5 liter) opvarmes far
servering.

Fyld mandler (hakkede) og rosiner.
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