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Kaere medlem!

Champagne

Navnet Champagne er blevet et begreb og forbindes af de fleste med savel
mousserende vin generelt som med alt, hvad der har med luksus af gare. De fleste
drikker bare et glas Champagne for nydelsens skyld, fordi det er indbegrebet af alt,
hvad der er dyr luksus.

Hvornar er Champagne dégorgeret/aftappet?

En af de starste forhindringer for at fa flere forbrugere til at forsta og veerdsaette
Champagne er, at de store huse traditionelt holder fast ved, at de ikke vil skrive bag
pa etiketten, hvornar Champagnen er dégorgeret, dvs. kommet pa flaske. Dette er
arsagen til, at der kan veere en verden til forskel pa, hvordan man bedgmmer en
flaske ikke-argangs Mumm Champagne i USA og hvordan man bedgmmer en
tilsvarende flaske Champagne i England og i Danmark. De 3 Champagner kan
nemlig vaere kommet pa flaske pa helt forskellige tidspunkter — op til flere ar, hvis
omsaetningen er lille — og kan derfor besta af basisvin fra forskellige argange.

Det er essentielt for forbrugeren at vide, hvornar Champagnen er dégorgeret for at
kunne bedegmme, hvorvidt der er tale om en frisk eller en moden Champagne, idet
nogle foretraekker farstnaevnte, andre sidstneevnte — ligesom man ogsa risikerer, at
Champagnen bliver decideret "for gammel”. Nar man abner Champagnen kan man
med lidt erfaring ud fra proppen vurdere, hvor laenge det er siden, at den er
dégorgeret. Den nyligt dégorgerede vil have en meget bred prop (det stykke, der har
siddet nede i flasken), idet denne sé at sige er ‘mast” ned i flasken, og vil udvide sig
nar den kommer ud, hvis den er sat i for nylig. Det andet yderpunkt er den naesten
lige slanke prop, som betyder at det minimum er ca. 3 ar siden at Champagnen er
dégorgeret.
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